% GEN
\\\ VALE

Universitats i Ocupacié

Conselleria d’'Educacid,

1 GOBIERNO
P DE ESPANA

MINISTERIO
DE EDUCACION
Y FORMACION PROFESIONAL

E P

RNO MINISTERIO
'ANA DE EDUCACION CV
Y FORMACION PROFESIONAL
Formacié Professional

Cofinanciado por
Comunitat Valenciana

la Unién Europea

ESTADES FORMATIVES FP/ESTANCIAS FORMATIVAS FP

FAMILIA PROFESSIONAL/FAMILIA
PROFESIONAL

HOSTELERIA Y TURISMO (SUBSECTOR HOSTELERIA)

CENTRE XARXA D’EXCEL.LENCIA/
CENTRO RED DE EXCELENCIA

IES CAP DE L’ALJUB copi 03010168

TiTOL DE L’ESTADA/
TiTULO DE LA ESTANCIA

GASTRONOMIA Y TURISMO EN ARAGON

OBJECTIUS GENERALS/
OBIJETIVOS GENERALES

Que los participantes adquieran una visidn general del sector de la Hosteleria en la comunidad auténoma de Aragdn
actuando a través de distintas formaciones con diferentes actores del sector (escuelas de Hosteleria, establecimientos,
productores, gremios, etc...). La intencion es tratar de manera transversal las formaciones desde la perspectiva de la

cocina y pasteleria, servicios en restauracion y turismo gastrondmico.

CARACTERISTIQUES DE LES EMPRESES,
CENTRES.../

CARACTERISTICAS DE LAS EMPRESAS,
CENTROS...

En general son empresas y centros que representan el sector hostelero-gastronémico aragonés desde la perspectiva
transversal comentada en el punto anterior. Son actores con la suficiente entidad como para poder acogernos para

realizar una formacion de calidad adecuada en tiempo y forma.

JUSTIFICACIO DE LA SELECCIO:
EMPRESA, CENTRES, INSTITUCIONS...
/JUSTIFICACION DE LA SELECCION:
EMPRESA,CENTROS, INSTITUCIONES...

La seleccidon se ha realizado teniendo en cuenta el espiritu de las estancias formativas, los objetivos de las mismas y la
red de contactos dentro del sector con la que contdbamos. También se ha tenido en cuenta a disponibilidad de
desplazamientos de una poblacidn a otra para poder ser los mas eficiente possibles en la programacidon de actividades y

realizacién de las formaciones.

DATES DE L’ESTADA/
FECHAS DE LA ESTANCIA

Del 7 al 10 de julio de 2026




OBJECTIU DE L’ESTADA.TEMATICA.
OBJETIVO DE LA ESTANCIA.TEMATICA

Profundizar en el sector hostelero de Aragon y ver la evolucion del mismo desde distintas perspectivas, incluyendo

la formacién de nuevos profesionales en los centros educativos con FP de la familia profesional

HORES TOTALS/HORAS TOTALES

24 horas aproximadamente

PROGRAMACIO DE LES ACTIVITATS/
PROGRAMACION DE LAS ACTIVIDADES

- DIA7/7/26
o Visita a las instalaciones de la Escuela de Hosteleria y Turismo de Teruel (CIPFP EHT Teruel) 1 hora
o Curso de cata de vinos autdctonos por Raul Igual (Profesor de servicios en restauracion). 2 horas
o Teruel y sus lugares de interés turistico por Andrés Castillejos (Profesor de Turismo). 3 horas.

DIA 8/7/26

o Curso de corte de jamdn de Teruel. 4 horas.
o Visita a la fabrica de cervezas AMBAR. 2 horas.

DIA 9/7/26

o Curso de café (Historia, tipos, aplicaciones...) en El Tostadero. 4 a 5 horas.
o Curso de cocteleria contemporanea por Roger Guevara (Mai Tai Exético). 4 horas.

DIA 10/7/26

o Visita a EXPO y establecimientos hosteleros auspiciados por Horeca Zaragoza (Federacion de

Empresarios de Hosteleria de Zaragoza). 3 horas

OBSERVACIONES.CONSIDERACIONES
ESPECIFICAS(Alojamiento, dietas,

desplazamiento, otros...)

Cabe la posibilidad de que los participantes tengan que abornar alguna entrada o comida en funcién del presupuesto

disponible y de las dinamicas definitivas de las actividades.




