TEMARIO DE PROFESORES DE ENSENANZA SECUNDARIA

PROCESOS DE CULTIVO ACUICOLA

Aprobado por Orden de 1 de febrero de 1996 por la que se aprueban los temarios que han de
regir en los procedimientos de ingreso, adquisicion de nuevas especialidades y movilidad para
determinadas especialidades de los Cuerpos de Profesores de Ensefianza Secundaria y
Profesores Técnicos de Formacion Profesional.

BOE num. 38, de 13 de febrero de 1996

1.Planificacidon de las diferentes fases de cultivo de moluscos. Elaboracién del calendario de las
principales tareas y actividades. Prevision de las condiciones de cultivo y organizacion de los
materiales, equipos, material biolégico y personal necesarios en cada fase del ciclo bioldgico de
cultivo.

2. Planificacidn de las diferentes fases de cultivo de crustdceos. Elaboracidn del calendario de
las principales tareas y actividades. Previsidn de las condiciones de cultivo y organizacion de las
tareas, los materiales, equipos, material bioldgico y personal necesarios en cada fase del ciclo
bioldgico de cultivo.

3. Planificacién de las diferentes fases de cultivo de peces. Elaboracién del calendario de las
principales tareas y actividades. Prevision de las condiciones de cultivo y organizacion de las
tareas, los materiales, equipos, material bioldgico y personal necesarios en cada fase del ciclo
bioldgico de cultivo.

4. Revisidn y puesta a punto de los elementos fundamentales de las instalaciones en las
diferentes fases de cultivo acuicola. Mantenimiento y comprobaciones periddicas. Condiciones
higiénicas y ambientales basicas. Criterios de higiene y limpieza de las instalaciones de cultivo.

5. Evaluacion de la calidad de las instalaciones y equipos de acuicultura. Criterios de calidad de
las instalaciones y equipos de cultivo (tanques, estanques, jaulas y parques), de las
instalaciones de distribucion de agua y aire, y de la correcta ubicacion de los diferentes
elementos y secciones de la granja marina.

6. Criterios de control de calidad, montaje y supervisidn de los equipos auxiliares esenciales en
las diferentes fases del cultivo acuicola (bombas, aireadores, calentadores, comederos, filtros y
equipos de esterilizacién). Medidas y equipos de seguridad y prevencidn de averias.
Automatismos (comederos y medidores automaticos).

7. Tratamiento y reciclaje del agua en acuicultura: captacién y bombeo, decantaciény
filtracion, esterilizacidn y desinfeccién, calentamiento y refrigeracién, conducciones y
distribucidn en planta, aireacién e inyeccion de oxigeno. Recirculacion.

8. Criterios de seleccion de las especies cultivables de moluscos. Requerimientos anatdmicos,
fisiolégicos, bioecoldgicos y econdmicos. Principales grupos taxondmicos y especies cultivables,
indicando sus caracteristicas de idoneidad.



9. Aprovisionamiento de reproductores de moluscos. Utiles de marisqueo y normativa legal
sobre pesca de moluscos. Criterios de calidad y seleccion fenotipica de reproductores.
Condiciones adecuadas para el transporte de reproductores de moluscos.

10. Técnicas de acondicionamiento de reproductores de moluscos en funcidn de sus
caracteristicas reproductivas. Instalaciones y equipos utilizados en el acondicionamiento de
moluscos. Condiciones artificiales de maduracion. Dietas, periodicidad y dosis alimenticias.
Andlisis del desarrollo gonadal e indices gonadicos y de condicion. Caracteristicas peculiares de
las principales especies cultivadas.

11. Métodos de induccién a puesta de moluscos en funcidn de la especie y de las
circunstancias existentes. Criterios de control y de actuacion segun las respuestas obtenidas.
Manipulacién y criterios de calidad de puesta.

12. Fecundacion artificial en moluscos. Criterios de control del desarrollo embrionario, tasa de
fecundacién y de eclosién. Técnicas de incubacion. Condiciones generales de mantenimiento,
manipulacién y profilaxis.

13. Técnicas y procedimientos de cultivo larvario de moluscos. El criadero: instalaciones y
equipos. Densidades de cultivo. Desarrollo larvario. Metamorfosis y fijacion. Colectores
apropiados. Caracteristicas peculiares de las principales especies cultivadas.

14. Control y regulacién de los requerimientos ambientales y alimenticios del cultivo larvario
de moluscos. Equipos, sistemas y procedimientos de control y rectificacién. Requerimientos
energéticos y nutritivos. Alimentacion de larvas: dosis, dietas y periodicidad.

15. Técnicas de cultivo y tareas peculiares utilizadas en el preengorde de moluscos en semillero
artificial. Instalaciones y equipos. Condiciones de cultivo. Dosis, dietas, periodicidad y
suministro de alimento.

16. Patologia larvaria de moluscos. Principales problemas patoldgicos. Criterios de valoracién
de la calidad de larvas y semilla (morfologia, crecimiento, alimentacién y presencia de otros
microorganismos). Medidas profilacticas y curativas.

17. Criterios de seleccion de las microalgas utilizadas como alimento en acuicultura. Principales
grupos y especies utilizadas: morfologia, sistematica y bioecologia. Caracteristicas bioldgicas y
nutritivas. Equivalencias alimenticias.

18. Métodos de obtencidn, aislamiento, siembra y mantenimiento de cepas de microalgas.
Instalaciones y equipos. Métodos de elaboracidn de medios de cultivo para cepas. Fases de la
curva de crecimiento. Criterios de identificacién y de control de calidad. Purificacidn de cepas.
Tratamientos preventivos de mantenimiento de calidad de las cepas.

19. Técnicas de produccién masiva de microalgas. Elaboracion de medios de cultivo. Métodos
de esterilizacion y desinfeccidén del agua y los medios de cultivo. Condiciones, instalaciones y
equipos utilizados en las diferentes fases de produccion. Clasificacién de los cultivos.
Operaciones de cultivo. Recuento y calculo de densidades. Disefio de dietas. Métodos de
cosechado.

20. Aprovisionamiento de semilla de moluscos: adquisicion, captacidn y captura. Seleccion de
los colectores en funcién de la especie. Criterios de seleccién de la época y de la ubicacion de
los colectores. Métodos de transporte de larvas y semillas. Normativa legal sobre la captura de
semilla. Evaluacién de la calidad de la semilla.



21. Técnicas de cultivo y tareas peculiares utilizadas en el preengorde de moluscos en el medio
natural. Instalaciones, equipos y medios. Requerimientos ambientales basicos. Densidades de
cultivo.

22. Técnicas y tareas empleadas en el cultivo de engorde de moluscos en parques de fondo y
sobreelevados. Instalaciones y equipos. Aspectos metodolégicos peculiares de las principales
especies cultivadas. Normas legales.

23. Técnicas y tareas de cultivo utilizadas en el engorde de moluscos en viveros fijos y flotantes.
Instalaciones y equipos. Aspectos metodoldgicos peculiares de las principales especies
cultivadas. Normativa legal.

24. Métodos y sistemas de prevencion y control de predadores y competidores de moluscos.
Principales grupos y especies que afectan al cultivo: importancia relativa en funcién de la
especie y del sistema de cultivo.

25. Criterios de evaluacidn de las caracteristica ambientales basicas de las instalaciones de
cultivo de moluscos. Interpretaciéon y valoracion de los parametros fisico-quimicos de cultivo.
Normativa legal.

26. Manipulacion de los equipos y material de muestreo mas usuales en el cultivo de moluscos.
Fundamentos analiticos generales aplicados a la medicidn de la calidad del agua y del sustrato
de cultivo. Principales métodos de correccidn de las posibles alteraciones detectadas.

27. Criterios de identificacién de los sintomas y alteraciones de origen patolégico en moluscos.
Principales enfermedades: grupos y especies responsables.

28. Medidas preventivas y curativas para la erradicacién de epizootias y contaminacién
patolégica en moluscos. Técnicas higiénico-sanitarias y certificados sanitarios en origen. Toma,
preparacion y envio de muestras para analisis patoldgico.

29. Métodos de cosecha de moluscos, en funcion de la especie y la talla. Maquinaria y
utensilios utilizados. Clasificacién en funcidn de los criterios de calidad comercial. Normativa
legal sobre marisqueo y tallas comerciales. Canales de comercializacion.

30. Métodos de depuracidn y estabulacién de moluscos. Instalaciones y principales actividades.
Normativa legal sobre depuracién, calidad sanitaria y comercializacion de moluscos.
Condiciones de envasado y transporte en condiciones higiénicas adecuadas y normalizadas.

31. Criterios de seleccidn de las especies cultivables de crustaceos. Requerimientos
anatdmicos, fisioldgicos, bioecoldgicos, econdmicos. Principales grupos taxondmicos y especies
cultivables, indicando sus caracteristicas de idoneidad.

32. Aprovisionamiento de reproductores de crustdceos. Artes y utensilios de capturay
normativa legal sobre pesca de crustaceos. Criterios de calidad y seleccién fenotipica de
reproductores. Condiciones adecuadas para el transporte de reproductores de crustaceos.

33. Técnicas de acondicionamiento de reproductores de crustaceos en funcidn de sus
caracteristicas reproductivas. Instalaciones y equipos utilizados en el acondicionamiento de
crustaceos. Condiciones artificiales de maduracidn. Dietas, periodicidad y dosis alimenticias.
Analisis del desarrollo gonadal y de huevos. Caracteristicas peculiares de las principales
especies cultivadas.

34. Técnicas de incubacidn de huevos de crustidceos. Condiciones generales de calidad del agua
en la incubacioén. Instalaciones y equipos de incubacidn. Mantenimiento, manipulacién y



profilaxis. Criterios de control del desarrollo embrionario. Estimacidn cuantitativa de la puesta.
Evaluacién de la calidad de puesta.

35. Técnicas y procedimientos de cultivo larvario de crustaceos. El criadero: instalaciones y
equipos. Densidades de cultivo. Desarrollo larvario. Metamorfosis y criterios de prevision.
Caracteristicas peculiares de las principales especies cultivadas.

36. Control y regulaciéon de los requerimientos ambientales y alimenticios del cultivo larvario
de crustaceos. Equipos, sistemas y procedimientos de control y rectificacién. Requerimientos
energéticos y nutritivos. Alimentacién de larvas: tipos, dosis, dietas y periodicidad. Criterios de
valoracién de la calidad larvaria mediante observacién microscépica. Medidas profilacticas y
curativas.

37. Métodos de obtencidn de nauplios, metanauplios y adultos de artemia. Hidratacidn,
descapsulacion y eclosidon de cistes. Instalaciones y equipos. Condiciones de cultivo. Cosecha y
enriquecimiento nutritivo. Evaluacién de la eclosién y de la calidad del cultivo. Tratamientos
higiénico-sanitarios.

38. Métodos de cultivo de rotifero. Instalaciones y equipos. Siembras, resiembras y cosecha.
Condiciones de cultivo. Dosis y dietas alimenticias. Métodos de enriquecimiento nutritivo.
Procedimientos de captura. Evaluacién y control de la calidad.

39. Técnicas de cultivo y tareas utilizadas en el preengorde de crustdceos. Instalaciones y
equipos. Condiciones de cultivo. Dosis, dietas, periodicidad y suministro de alimento.
Valoracién y control de las densidades dptimas de cultivo: rareos, desdobles y clasificacion.

40. Técnicas y tareas empleadas en el cultivo de engorde de crustaceos. Instalaciones y
equipos. Condiciones y densidades de cultivo. Dosis, dietas, periodicidad y métodos de
suministro de alimento. Evaluacién del crecimiento.

41. Métodos de cosecha de crustaceos, en funcién de la especie y la talla. Maquinaria, artes y
utensilios utilizados. Clasificacién en funcidn de los criterios de calidad comercial. Normativa
legal sobre pesca de crustaceos y tallas comerciales. Estabulacidén de crustdceos. Canales de
comercializacidn.

42. Criterios de evaluacién de las caracteristica ambientales bésicas de las instalaciones de

cultivo de crustaceos. Interpretacién y valoracion de los parametros fisico- quimicos de cultivo.

Principales métodos de correccién de las posibles alteraciones detectadas.

43. Criterios de identificacion de los sintomas y alteraciones de origen patoldgico en
crustaceos. Principales enfermedades: grupos y especies responsables.

44. Medidas preventivas y curativas para la erradicacién de epizootias y contaminacién
patoldgica en crustaceos. Técnicas higiénico-sanitarias, profilacticas y curativas. Toma,
preparacion y envio de muestras para analisis patoldgico.

45. Criterios de seleccién de las especies cultivables de peces. Requerimientos anatdmicos,
fisiolégicos, bioecoldgicos, econdmicos. Principales grupos taxondmicos y especies cultivables,
indicando sus caracteristicas de idoneidad.

46. Aprovisionamiento de reproductores de peces. Artes y utensilios de captura y normativa
legal sobre pesca. Criterios de seleccion de reproductores: fenotipica y segun el grado de
maduracidn. Condiciones adecuadas para el transporte de reproductores de peces.

47. Técnicas de maduracioén de reproductores de peces: fotoperiodo, temperatura, caudal y
alimentacién. Instalaciones y equipos utilizados en la maduracién de peces. Condiciones



artificiales de maduracidn. Dietas, periodicidad y dosis alimenticias. Andlisis del estado de
madurez. Control de ciclos de puesta. Caracteristicas peculiares de las principales especies
cultivadas.

48. Métodos de induccién a puesta de peces en funcion de la especie y de las circunstancias
existentes. Tratamientos antiestress: aplicacidén y dosificacién de anestésicos o tranquilizantes.
Empleo de hormonas: seleccién, aplicacién y dosis. El masaje abdominal. Criterios de control y
de actuacién segun las respuestas obtenidas. Manipulacion y criterios de calidad de puesta.

49. Métodos de fecundacidn artificial en peces. Criterios de control del desarrollo embrionario,
tasa de fecundacidn y de eclosidn. Técnicas de incubacién. Condiciones generales de
mantenimiento, manipulacién y profilaxis.

50. Técnicas de incubacién en peces. Condiciones generales de calidad del agua en la
incubacidn. Instalaciones y equipos de incubacién. Mantenimiento, manipulacion y profilaxis.
Criterios de control del desarrollo embrionario. Estimacion cuantitativa de la puesta.
Evaluacion de la calidad de puesta.

51. Técnicas y procedimientos de cultivo larvario de peces. El criadero: instalaciones y equipos.
Densidades de cultivo. Desarrollo larvario. Caracteristicas peculiares de las principales especies
cultivadas.

52. Control y regulacién de los requerimientos ambientales y alimenticios del cultivo larvario
de peces. Equipos, sistemas y procedimientos de control y rectificacién. Requerimientos
energéticos y nutritivos. Alimentaciéon de larvas: dosis, dietas y periodicidad. Criterios de
valoracién de la calidad larvaria mediante observacion microscépica. Medidas profilacticas y
curativas.

53. Técnicas de cultivo y tareas utilizadas en el pre-engorde de peces. Instalaciones y equipos.
Condiciones adecuadas de cultivo. Dosis, dietas, periodicidad y suministro de alimento.
Valoracién y control de las densidades dptimas de cultivo: rareos, desdobles y clasificacion.

54. Técnicas y tareas empleadas en el cultivo de engorde intensivo de peces en granjas
terrestres. Instalaciones y equipos. Condiciones y densidades de cultivo. Dosis, dietas,
periodicidad y métodos de suministro de alimento en funcién de la fase de desarrollo.
Evaluacién del crecimiento. Caracteristicas peculiares de las principales especies.

55. Técnicas y tareas empleadas en el cultivo de engorde de peces en el medio marino: jaulas,
marismas y esteros. Instalaciones y equipos. Condiciones y densidades de cultivo. Dosis, dietas,
periodicidad y métodos de suministro de alimento en funcién de la fase de desarrollo.
Evaluacién del crecimiento. Caracteristicas peculiares de las principales especies.

56. Elaboracion de piensos. Requerimientos energéticos y nutritivos de las especies cultivadas.
Materias primas. Tipos de piensos. Formulacién. Procesos de fabricacién. Evaluacién: indices
de conversion. Conservacion y almacenamiento de piensos.

57. Métodos de cosecha de peces, en funcién de la especie y la talla. Maquinaria, artes y
utensilios utilizados. Clasificacion en funcién de los criterios de calidad comercial. Normativa
legal sobre pesca y tallas comerciales. Canales de comercializacidn.

58. Criterios de evaluacion de las caracteristica ambientales basicas de las instalaciones de
cultivo de peces. Interpretacidon y valoracion de los parametros fisico- quimicos de cultivo.
Principales métodos de correccién de las posibles alteraciones detectadas.



59. Criterios de identificacion de los sintomas y alteraciones de origen patoldgico en peces.
Principales enfermedades: grupos y especies responsables.

60. Medidas preventivas y curativas para la erradicacidén de epizootias y contaminacién
patoldgica en peces. Técnicas higiénico-sanitarias, profilacticas y curativas. Toma, preparaciony
envio de muestras para analisis patoldgico.



