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1. INTRODUCCIO

La modalitat de competicié nim. 35, denominada Servei de Restaurant i Bar, que gaudeix d'una
amplia tradicié en les competicions autonomiques, nacionals i internacionals, persegueix posar de
manifest I'excel-léncia en el treball dels competidors inscrits i, a més, a causa de la naturalesa dels
processos involucrats i del producte obtingut, permet el seguiment de la competicié per part del
public assistent i dels mitjans de comunicacié.

La competicié consistira en el desenvolupament d'un treball practic relacionat amb el servei
d'aliments i begudes que requerira als competidors posar en practica una amplia gamma de
coneixements, habilitats i destreses per a demostrar les seues competéncies durant la competicio
El present projecte t¢ com a objectiu millorar la imatge, qualitat, i atractiu de la Formacié
Professional, aixi com motivar a la Comunitat Educativa, demostrant el nivell d'excel-léncia que
aconsegueix la formacio professional i potenciant les relacions dels centres amb les empreses del
sector de la restauracié.

D'altra banda la demostracié i valoracié de les competéncies propies d'aquesta especialitat a través
d'un treball practic que posara de manifest la preparacié dels competidors per al servei d'aliments i
begudes.

La competici6 Comunitat Valenciana Skills de Servei de Restaurant i Bar sera presencial i es
desenvolupara en la Fira de mostres Valéncia del 27 de febrer al 3 de marg de 2023.

Dels medallistes (or, plata i bronze) de la competicié, eixira el representant de la Comunitat
Valenciana en el Campionat Nacional Spain Skills 2024, en el suposat cas que n'hi haguera.

Una vegada finalitzada la competicid, els tres medallistes continuaran formant-se amb els seus
respectius tutors en els centres educatius.
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Abans de finalitzar el curs 2022-23 si és necessari, es realitzara una prova final als tres

medallistes, d'on eixira el representant de la Comunitat Valenciana de la modalitat de Servei
de Restaurant i Bar.

. Entre els criteris de selecci6 de I'alumne que representara a la Comunitat Valenciana en el
campionat Nacional:
. Compromis de l'alumne en formant-se amb el seu tutor fins a final del curs 2022-23, on se
seleccionara I'alumne guanyador, que representara a la Comunitat Valenciana en Spain Skills
2024.
. Compromis de matricular-se en un altre Cicle Formatiu relacionat amb la modalitat durant
el curs 2023-24; en cas d'haver finalitzat el cicle anterior.
. Compromis de I'alumne a continuar formant-se durant el curs 2023-24 amb el seu tutor Spain
Skills 2024.
. Als tres medallistes, una vegada finalitzada la competicié, se'ls fara lliurament dels criteris
definitius de seleccidé per a Spain Skills 2024, aixi com la manera definitiva en la qual se
seleccionara al representant del Skill Servei de Restaurant i Bar per al concurs Nacional.
. En cas de ser necessari, es realitzaria una prova final de desempat.
A comengament del curs 2023-24 es comengara a formar per a la competicié nacional a

['alumne seleccionat.

2. OBJECTIUS

- Promocionar i potenciar la Formacié Professional.

- Estimular a I'alumnat de Formacié Professional en el seu rendiment académic i
professional.

- Reconéixer i estimular la labor del professorat en els Centres Educatius de Formacio
Professional. Col-laborar en la seua actualitzacié cientificotécnica.

- Potenciar la relaci6 entre els Centres Educatius i les Empreses.

- Proporcionar un punt de trobada per als alumnes/as, els professionals i les empreses.
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3. REQUISITS DELS PARTICIPANTS

Podran participar els i les alumnes matriculats/as durant el curs 2022/2023 en Formacié
Professional reglada en centres publics i/o privats concertats, en els cicles formatius de les
families professionals d'hostaleria i turisme.

Podran participar tots els/as alumnes/as nascuts a partir de I'1 de gener de 2002.

Cada centre podra presentar fins a un maxim de 3 participants.

Cada equip estara format per un alumne/al fet que sera el competidor/a i un professor/al fet
que sera el /la tutor/a.

Cada centre inscriura telematicament, com a maxim a 3 competidors/as, cadascun/a d'ells
haura d'anar acompanyat per un professor o professora que es comprometa a exercir el paper
de tutor o tutora i amb el vistiplau del director/a.

De l'els tres medallistes; or, plata i bronze es fara una posterior selecci6 i d'aci eixira el
representant de la Comunitat Valenciana en el campionat nacional Spain Skills 2024.

Una vegada finalitzat el termini d'inscripcions, el Coordinador Técnic de la modalitat es
posara en contacte amb tots els tutors, perque li envien la documentacié necessaria per a poder
realitzar aquesta baremacio. Si per qualsevol motiu no es presenta aquesta documentacié o és
entregada fora de termini, a aquest alumne se li puntuara amb la nota de 0 punts.

La baremacié es fara publica a tots els inscrits, una vegada tancat el termini d'inscripcié.

3.1. LIMIT DEL NOMBRE DE PARTICIPANTS.

El plantejament dels diferents moduls i proves s'ha realitzat sobre la base de un *maximo
9 participants.

El pla de proves podria tindre alguna modificacié en cas d'haver-hi menys participants
inscrits.

En cas d'haver-hi més de 9 participants inscrits es realitzaran criteris de seleccié per part
dels centres que tinguen més d'un participant, i per millor expedient académic en cas de
participants de diferents centres.
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En cas de no haver-hi 9 centres inscrits, fins a completar els 9 participants es triara entre
els alumnes no seleccionats per ordre de puntuacio.

Aquells alumnes que s'inscriguen en la competicid, han de tindre clar, que la competici6 es
dura a terme en diversos dies, per la qual cosa hauran de dormir fora de casa de dilluns a
divendres.

4. FIGURA DEL TUTOR/A

La figura del tutor/a, és el/la professor/a de I'alumne/al fet que ha de formar, orientar i
informar I'alumne/a. El/la tutor/a és el/la responsable de l'alumne/a en totes les fases de la
competicié.

En el campionat, cada alumne/a, portara el seu tutor/a. Un tutor no podra portar a més d'un
alumne.

En el cas que el/la alumne/a siga un dels tres medallistes (or, plata i bronze), el tutor/a sera
el responsable de la preparacié i formacié de I'alumne/a durant el que quede de curs fins a
I'elecci6 del candidat que representara a la comunitat valenciana en *SpainSkills.

El tutor/a del guanyador/a sera el responsable de la preparacio i formacié de I'alumne/a per
a la competicié nacional, en el suposat cas que n'hi haguera, sota la supervisié i orientacié del
Coordinador Técnic de la modalitat.

El tutor de cada centre participant tindra la funcié de jurat de la competicio,mitjangant unes
plantilles que se'ls facilitara, el tutor no podra avaluar al seu propi centre. Cada prova s'anira
avaluant i qualificant durant el seu desenvolupament. Al final de la jornada es realitzara la suma
de les diferents proves per a obtindre la qualificacié final del médul de cada participant.

5. CLASSIFICACIO DELS COMPETIDORS DEL CERTAMEN

La comissidé avaluadora, en funcié de la puntuacié aconseguida per cada competidor/a,
realitzara una classificacio del primer al tercer lloc (or, plata i bronze).

D'entre els tres primers classificats, en finalitzar el curs 2022-23, es triara el representant
que assistira al campionat Nacional sobre la base dels criteris establits.



