FAMILIA PROFESSIONAL: HOTELERIA | TURISME

CICLE FORMATIU: Cuina GRAU :MITJA HORES: 2000
1r CURS I 2n CURS

Modul formatiu: H.S.| H. A H. | H [ H | H [Modul formatiu: H.S.[H. A H | H [ H[H]H

1. Preelaboracié i conservacio 10 | 320 10 7. Ofertes Gastronomiques i 4 88 4

d aliments @ . sistemes d’aprovisionament.

2. Técniques culinaries ® . 10 | 320 10 8. Rebosteria ©. 8 | 176 8

3. Administracio, gestio i 3 96 9. Técniques Basiques de serveii| 6 | 132

comercialitzacio a la xicoteta de preparaci6 daliments i

empresa ) . begudes a la vista del
client @1

4. Llengua estrangera. 3 96 3 10. Elaboracions i productes 12 | 264 12
culinaris 2.

5. Relacions a I'entorn de 2 64 2 11. Formaci6 en Centres de 380

treball. Treball.

6. Formacid i orientacio 2 64 2

laboral.

N° setmanes: 32 N° setmanes: 22

(Centre Educatiu) 30 [ 960 (Centre Educatiu) 30 |1.040

PT: Servicis restauracio

PT: Cuina i pastisseria

PS Idioma/PS Idioma

PS: Formacién y orientacién
laboral

PS.:Hoteleria i turisme

Especialista

®) Modul susceptible de desdoblament.
©) A impartir indistintament per un PS de Formaci6 i orientacio laboral. (R.D. Titol)
*El modul Técniques basiques de servei i preparacid d aiments... també podra ser impartit, indistintament, per un PT de Cuinai pastisseria. (RD 1635/95 BOE 10-10-95).
2 També podra ser impartit, indistintament, per un PT de Cuinai pastisseria. (RD 777/98. BOE 8-05-98)




