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RESOLUCIO, del secretari autonomic d’Educacié i Formacié Professional, per la qual
s’aprova el programa experimental d’innovacié educativa “Alimentacido saludable i
sostenible” per al curs escolar 2022-2023

La Constitucié Espanyola reconeix en l'article 27 el dret a I'educacid, aixi mateix prescriu
que l'ensenyament basic siga obligatori i gratuit. Aquest mandat commina les
administracions publiques, no solament a garantir el servei public a 'alumnat, siné també a
remoure els obstacles de qualsevol naturalesa que impedisquen o dificulten I'exercici del
dret a 'educacio.

L’article 53.1 de I'Estatut d’Autonomia de la Comunitat Valenciana disposa que és de
competéncia exclusiva de la Generalitat la regulacié i administracié de 'ensenyament en
tota la seua extensio, nivells i graus, modalitats i especialitats, sense perjudici del que
disposen l'article 27 de la Constitucié Espanyola i les Lleis organiques que, d’acord amb
'apartat 1 de l'article 81 d’aquella, ho desenvolupen, de les facultats que atribueix a I'Estat
el numero 30 de I'apartat 1) de l'article 149 de la Constitucié Espanyola, i de I'alta inspeccio
necessaria per al seu compliment i garantia.

La Llei organica 2/2006, de 3 de maig, d’educacio (LOE), modificada per la Llei organica
3/2020, de 29 de desembre, recull 'autonomia pedagogica, organitzativa i de gestio
economica dels centres, i indica expressament la necessitat d’elaborar un projecte educatiu
dins del qual es promoga una col-laboracié important per fomentar la convivéncia i facilitar
el compliment de I'escolaritat.

La LOE estableix que les administracions educatives fomentaran i potenciaran I'autonomia
dels centres, avaluaran els seus resultats i aplicaran els plans d’actuacié oportuns. Aixi
mateix, I'esmentada llei considera en l'article 120.4 que els centres, en I'exercici de la seua
autonomia, poden adoptar experimentacions, innovacions pedagogiques, programes
educatius, plans de treball, formes d’organitzacio, normes de convivéncia i ampliacié del
calendari escolar o de I'horari lectiu d’arees o matéries, en els termes que establisquen les
administracions educatives i dins de les possibilitats que permeta la normativa aplicable,
inclosa la laboral, sense que, en cap cas, s'imposen aportacions a les families ni exigéencies
per a les administracions educatives.

El Decret 253/2019, de 29 de novembre, del Consell, de regulacié de l'organitzacio i el
funcionament dels centres publics que imparteixen ensenyaments d'Educacid Infantil o
d'Educacio Primaria, en el seu article 60, sobre els projectes d'innovacié pedagogica i
curricular, estableix, en el primer punt, que els centres podran desenvolupar projectes
d'innovaci6 pedagogica i curricular d'acord amb el seu projecte educatiu de centre i amb el
seu pla d'actuacié per a la millora, amb la finalitat de millorar la qualitat del servei i, en
particular, la millora dels resultats educatius, i en I'apartat quart del mateix article s’estableix
gue en el desplegament del curriculum els centres podran implantar estrategies didactiques
propies que requerisquen una organitzacio horaria de les materies diferent de I'establida
amb caracter general amb I'objectiu fonamental de millorar la formacio integral de I'alumnat
i els resultats academics que requeriran l'autoritzacié de I'Administracié educativa.

Al seu torn, l'article 22.1 de la Llei 7/2021, de 20 de maig, de canvi climatic i transicio
energeética, fa al-lusié explicita a lI'alimentacié i el canvi climatic tot senyalant que “les
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Administracions Publiques fomentaran la millora del coneixement sobre els efectes del
canvi climatic en la seguretat i la dieta alimentaries, aixi com el disseny de les accions
encaminades a mitigar i adaptar-se a aquests”.

En aquest marc, es pretén posar en marxa un programa d’innovacié educativa dirigit a
educar i millorar els habits alimentaris de l'alumnat dins dels patrons de la dieta
mediterrania, associada a productes de proximitat i de temporada i respectuosa amb el
medi ambient i els cicles naturals. Aixi mateix, la iniciativa es dirigeix a formar en matéria
de reduccio del desaprofitament d'aliments, la reduccié dels residus i de la petjada
ecoldgica. En '’Annex | es desenvolupen les caracteristiques del programa d’innovacio
educativa “alimentacié saludable i sostenible”.

L’atenciéo a l'alumnat vulnerable representa un dels factors de qualitat dels sistemes
educatius. Millorar 'atencié d’aquest alumnat a través d’activitats al voltant d’'una dieta sana,
sostenible i respectuosa amb I'entorn, tot aixd combinat amb la formacié a les families
d’aquestos alumnes ha de permetre millorar I'absentisme i, en general, ha de suposar una
millora educativa en els centres on s’implante el programa. Els centres de titularitat de la
Generalitat enumerats en I'annex Il de la present resolucié s’han escollit tenint en compte
la idiosincrasia de I'alumnat matriculat, la pertinencga al programa PROA+ i la disponibilitat
del centre a oferir aquest programa experimental d’alimentacio saludable i sostenible.

D’altra banda, el Decret 173/2020, de 30 d’octubre, del Consell, pel qual s’aprova el
Reglament organic i funcional de la Conselleria d’Educacio, Cultura i Esport, desenvolupat
per I'Ordre 9/2021, de 7 de maig, atribueix a la Direccié General d’Innovacié Educativa i
Ordenacio, entre altres, les competéncies en matéria d’'innovacio educativa i proposta de
mesures, iniciatives i actuacions per a la millora de la qualitat de I'educacio.

D’acord amb el que s’ha exposat, i en virtut de les atribucions conferides per I'article 28.e
de la Llei 5/1983, del Consell, i el Decret 105/2019, de 5 de juliol, del Consell, pel qual
s’estableix l'estructura organica basica de la presidéncia i de les conselleries de la
Generalitat, RESOLC:

Primer. Definicié, ambit i calendari

Aprovar el programa experimental d’'innovacié educativa “alimentacié saludable”, el qual es
defineix com un programa experimental per a millorar els habits alimentaris de I'alumnat de
determinats centres d’educacio d’infantil i primaria de titularitat de la Generalitat Valenciana
en els que va a desenvolupar-se aquesta iniciativa i que figuren a I'annex Ill d’aquesta
resolucié. Aquest programa incloura tant activitats de foment i sensibilitzacié d’alimentacio
saludable i sostenible com activitats on s’ofereixen aliments saludables com exemple
d’aquest tipus de dieta, i tindra una duracio fins a la fi del curs escolar 2022-2023.
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Segon. Objectius

L’objectiu d’aquest programa d’innovacié experimental és introduir habits saludables a
'alumnat dels centres participants, aixi com fomentar la inclusié educativa de 'alumnat més
vulnerable. A més, de forma col-lateral, sensibilitzar a la comunitat educativa en la
importancia de transitar cap a una dieta saludable i respectuosa amb el medi ambient per
a impulsar sistemes alimentaris que ens garanteixen un futur sostenible que cuide de la
salut de les persones i del planeta.

Els centres participants en aquest programa d’innovacio, que també formen part del
programa PROA+, han d’encabir aquesta activitat com a aplicacié de les activitats palanca
del programa PROA+ contra I'absentisme escolar.

Tercer. Dotacio pressupostaria i import de les assignacions

El crédit per al financament de les assignacions economiques per a subvencionar el
programa pilot en el curs 2022-2023 sera de 348.750,00 euros amb carrec de I'aplicacio
pressupostaria 09.02.01.422.20.2, del capitol 1l del programa 422.20 Ensenyament
Primaria, de la Llei de Pressupostos de la Generalitat per a I'exercici 2023.

Els centres participants en aquest programa d’innovacio experimental, que figuren detallats
a l'annex lll d’aquesta resolucio, disposaran de 7.750,00 € o 15.500,00 € en funcio del
nombre d’alumnat matriculat al centre.

Quart. Requisits i obligacions de I'alumnat participant en el programa d’innovacio

L’alumnat participant haura d’estar matriculat en el centre educatiu en qué es desenvolupa
el programa d’innovacio.

Aquest requisit haura de mantindre’s al llarg de tot el curs i, en tot cas, durant el temps en
gué es desenvolupe el programa d’innovacio.

L’alumnat participant haura de comunicar, si és el cas, la seua renuncia a la participacié en
el programa.

Cinqué. Compromisos

Els centres participants es comprometen a:

a) Realitzar I'activitat d’innovacio educativa en els termes especificats en I'annex |.

b) Oferir, dins d’aquest programa, menjar saludable i sostenible en els termes especificats
en I'annex Il de la present resolucid, com a exemple d’alimentacio saludable i sostenible.

c) Participar en la formacio oferida al claustre que la Conselleria d’Educacié, Cultura i
Esport desenvolupe mitjancant les instruccions oportunes.

d) Participar en la formacio gratuita a les families que la Conselleria d’Educacio, Cultura i
Esport desenvolupe mitjancant les instruccions oportunes.
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e) Desenvolupar les mesures pertinents per a reduir I'absentisme de l'alumnat, en
col-laboracié amb els respectius serveis socials dels municipis.

f) Presentar un breu informe de la consecucio dels indicadors d’assoliment proporcionats
per la Conselleria, inclosos els referits a la qualitat i el compliment dels criteris
alimentaris.

La Conselleria d’Educacio, Cultura i Esport es compromet a:

a) Traspassar els fons assignats als centres que consten en l'annex lll de la present
resolucio en el compte dels centres seleccionats.

b) Proporcionar la formacié corresponent als membres de la comunitat educativa
participants en el projecte.

c) Vigilar i vetlar pel compliment dels objectius del programa d’innovacio i, especialment,
per la qualitat nutricional.

Les empreses contractades per proveir els centres participants dels menjars saludables que
es faran servir en aquest programa hauran de disposar de la documentacié que acredite el
compliment dels estandards de qualitat alimentaria, mediambiental i social exigits.

Aquesta acreditacid podra ser demanada en qualsevol moment i, en aquest sentit,
I'empresa contractada haura d'aportar dades exactes sobre quantia, pes, import o volum
del producte ecologic, fresc o de temporada, etcetera, subministrat en un periode
determinat. Ilgualment, es podra requerir aquesta acreditacié mitjancant factures, albarans
o certificats sobre la compra i disposicioé d'aquests productes.

Sisé. Organitzacio i certificacio

El programa ha de comptar amb una coordinacié al centre, que té com a funcions
fonamentals:

a) Coordinar els recursos i la logistica de I'obertura del centre a la comunitat en I'horari
general del centre.

b) Comprovar i fer complir les mesures sanitaries i higiéniques que hi son d’aplicacio.

c) Coordinar les diferents activitats de foment i sensibilitzacié encabides en el programa.
d) Fer-se carrec de qualsevol incidencia que puga sorgir durant el temps dedicat al
programa experimental d’alimentacio saludable i sostenible.

e) Fer un seguiment de l'alimentacié que s'ofereix dins de l'activitat d’innovacio i garantir
gue s'esta complint amb els criteris d’alimentacié saludable i sostenible de I'annex Il.

En aplicacio de I'Ordre 65/2012, de 26 d’octubre, sobre el model de formacié permanent del
professorat i el disseny, reconeixement i registre de les activitats formatives, el Servei de
Registre i Acreditacio Docent podra reconéixer fins a un maxim de 60 hores de formacio per
al coordinador/a del projecte per la participaciéo en projectes d’innovacié durant el curs
academic 2022-2023, d’acord amb la informacié certificada segons el resolc seté, en el punt
7.1.1.

El consell escolar de cada centre podra supervisar els productes utilitzats per a I'elaboracio

del menjar saludable quant a la qualitat i varietat dels aliments, comprovant que siguen
adequats per a una alimentacio sana i equilibrada de lI'alumnat i que es complisquen els
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requisits establits en la normativa vigent en materia de nutricidé i les caracteristiques
enumerades en 'annex Il.

Seté. Licitacio

El Consell Escolar de cada centre sera I'encarregat d'aprovar la proposta de contractacio
de les empreses que proveiran al centre del menjar i serveis complementaris per a dur a
terme I'activitat d’innovacio, d’acord amb el que estableix I'Ordre de 18 de maig de 1995,
de la Conselleria d'Educacio i Ciéncia (DOGV 2526, 09.06.1995), per la qual es regula i
s'exerceix l'activitat i 'autonomia de la gestio economica dels centres docents publics no
universitaris de la Comunitat Valenciana.

Huité. Credit

El crédit s’incorporara al compte dels centres docents, que seran els responsables de la
correcta aplicacio a la seua finalitat. EI concepte sera “despeses de funcionament”.

Els centres docents hauran de justificar la dotacidé segons el que es disposa en I'Ordre de
18 de maig de 1995, de la Conselleria d'Educacio i Ciencia (DOGV 2526, 09.06.1995), per
la qual es regula i s'exerceix l'activitat i I'autonomia de la gestié economica dels centres
docents publics no universitaris de la Comunitat Valenciana.

Nové. Renuncia a la participacio en el programa

Els centres que no desitgen participar en aquest programa experimental d’innovacioé hauran
de fer-ho constar per escrit enviant la seua renuncia a la direccio de correu
alimentaciosaludable@gva.es en el termini maxim de 5 dies habils a partir de I'endema de
la publicacié en el DOGV de la present resolucid. Després del periode de rendncia, les
guantitats restants podran repartir-se, si €s el cas, entre la resta de centres participants
atenent al criteri establert del nombre d’alumnat matriculat al centre.

Desé. Incompliment dels compromisos del programa

Els centres participants es comprometen a dur a terme el desenvolupament del programa
seguint les instruccions d’aquesta resolucio.

Onzé. Inspeccio d’Educacio

La Inspeccié d’Educacio supervisara, dins de les seues competéncies, el funcionament
correcte del programa i emetra els informes corresponents a la direccié general competent.
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Dotzé. Recursos

Contra la present resolucio, que posa fi a la via administrativa, es podra interposar un recurs
potestatiu de reposicié davant la consellera d’Educacio, Cultura i Esport en el termini d’'un
mes a comptar des de 'endema de la publicacié en el Diari Oficial de la Generalitat
Valenciana, de conformitat amb el que preveuen els articles 114, 123 i 124 de la Llei
39/2015, d'1 d’octubre, del procediment administratiu comu de les administracions
publiques, o bé interposar directament un recurs contencios administratiu davant el Tribunal
Superior de Justicia de la Comunitat Valenciana, en el termini de dos mesos a comptar des
de 'endema de la publicacié en el Diari Oficial de la Generalitat Valenciana, d’acord amb
els articles 10, 14 i 46 de la Llei 29/1998, de 13 de juliol, reguladora de la jurisdiccio
contenciosa administrativa.

Valencia, XxXxXxXxXxXxXxXxxxxxxxxxx— El secretari autonomic d’Educacio i Formacio Professional

Fi rmado por M guel Soler Gacia el

25/ 04/ 2023 14:53: 31

Cargo: Secretari Autonom c d' Educaci o i
For maci 6 Prof essi onal
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Annex | Caracteristiques de [I'activitat encabida dins del projecte experimental
d’innovacié “alimentaci6é saludable i sostenible”

1. Finalitat de I'activitat

Introduir habits saludables a tot 'alumnat, a més de millorar I'assisténcia regular de
lalumnat de families més necessitades i aixi reduir els percentatges d’alumnat en risc
d’absentisme.

Es pretén, doncs, sensibilitzar la comunitat educativa en la importancia de transitar cap a
una dieta saludable i respectuosa amb I'entorn que permeta impulsar sistemes alimentaris
gue garanteixen un desenvolupament sostenible i respectuds amb la salut de les persones
i del planeta.

2. Caracteristiques de I’activitat d’innovacio.

L’activitat d’innovacio consistira en la formacié de I'alumnat en nutricid, dieta saludable i
sostenible i consum respectudés amb I'entorn. A més, dins d’aquesta activitat de foment i
sensibilitzacio d’alimentacié saludable i sostenible, se’ls donara I'alimentacié especifica que
figura al punt 1.A) de 'annex Il, com a exemple d’aquest tipus de dieta.

Aquesta activitat es desenvolupara durant la primera meitat de la jornada escolar amb un
minim de 30 minuts d’activitat lectiva.

3. Objectius minims

» Conscienciar dels habits de consum saludables i responsables amb 'entorn.

* Previndre actituds absentistes i conscienciar sobre el seu impacte.

* Implicar les families en el seguiment de la formacié dels seus fills/es.

* Realitzar una rapida deteccié de l'absentisme escolar en el periode d'escolaritzacié
obligatoria a fi de previndre possibles situacions d'abandonament i de fracas escolar.

* Realitzar el seguiment de l'alumnat amb el risc d'absentisme degut a la seua
problematica personal, familiar i/o social i, especialment, en families perceptores de
prestacio economica de renda minima d'insercié.

» Establir procediments de col-laboraci6 i coordinacié interinstitucional en les actuacions
per a detectar, previndre o intervindre en l'absentisme escolar, a través del pla
d'actuacié anual.

4. Objectiu optim

Establir un procediment comd de seguiment de l'absentisme escolar, que permeta el
seguiment de la seua incidencia de manera diacronica.

5. Objectius PROA+
En els centres escollits que es troben dins del programa PROA+ s’han d’aconseguir els
segulents objectius:
a. Incrementar 'alumnat que promociona a etapes posteriors.
b. Reduir 'abandonament escolar.
c. Incrementar els resultats escolars cognitius i socioemocionals.
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d. Reduir el nombre d'alumnat que repeteix curs.

e. Reduir el nombre d'alumnat que presenta dificultats per a I'aprenentatge.
f. Reduir I'absentisme escolar millorant el procés d'aprenentatge.

g. Aconseguir i mantindre un bon clima inclusiu en el centre educatiu.

6. Linies estrategiques PROA+
En els centres escollits que es troben dins del programa PROA+ les actuacions s’encabiran
dins les segients linies estratégiques:
1. Actuacions per a aconseguir i assegurar condicions d'educabilitat.
2. Actuacions per a fer costat a I'alumnat amb dificultats per a I'aprenentatge.
3. Actuacions per a desenvolupar les actituds positives en el centre.
4. Actuacions i compromisos de gestié de centre, entorn i de millora de la qualitat i
estabilitat dels equips docents.

7. Responsable/s
Equip directiu i persona coordinadora de I'activitat.
8. Professorati altres membres de la comunitat educativa

Tutors/tutores i professorat de cada grup. Orientacio educativa. Serveis socials municipals.
Entitats socials. Altres.

9. Necessitats de formacio
Formacio en nutricid, dieta saludable i consum respectudés amb I'entorn.
10.Alumnat implicat

Tot 'alumnat del centre. Cal tindre especial cura en la participacié de I'alumnat amb risc
d’abandonament escolar o alumnat absentista i les seues families.

11.Arees o ambits on s'aplica

S'ha d'abordar transversalment, treballant estrategies, rutines i habilitats encaminades a
consolidar competéncies per a lI'aprenentatge. Es pot aplicar en horari lectiu a través d’un
projecte interdisciplinari.

12.Metodologia

Activa, participativa i col-laborativa, basada en I'aprenentatge per projectes i que promou la
socialitzacio i la inclusio.

13. Recursos

Dotacio econdmica per al desenvolupament de l'activitat. Especialistes formadors en habits
alimentaris saludables.

14.Accions

Aplicacié del protocol d’actuacié davant situacions d’absentisme escolar en els centres
segons es defineix en la Resolucié de 29 de setembre de 2021, de la directora general
d’Inclusié Educativa, per la qual s’estableix el protocol d’actuacié davant situacions
d’absentisme escolar en els centres sostinguts amb fons publics de la Comunitat Valenciana
gue imparteixen ensenyaments obligatoris i Formacio Professional Basica.

15. Temporitzacio
Inici durant el curs 2022-2023.
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nriqueciiento Educstiv

Annex Il Caracteristiques del menjar saludable i sostenible
1. Composicio i distribucio dels grups d'aliments:

A) Els aliments que es donaran a I'alumnat participant inclouran:
1r Fruita fresca de temporada i/o
2n Pa integral, cereals o els seus derivats, preferentment integrals i sense sucres ni
edulcorants artificials afegits i/o
3r Llet o productes lactis o begudes vegetals i els seus derivats sense sucres ni
edulcorants artificials afegits.

B) Especificacions:
a) Es podran complementar amb altres grups d'aliments saludables propis de la dieta
mediterrania com son les verdures i hortalisses, oli d'oliva verge extra, formatge
fresc, ous, llegums o peixos, en xicotetes quantitats.
b) La planificacié del menu haura de tindre en compte la planificacié del menu escolar
i complementar-la quant a la frequieéncia de consum d'aliments. Amb especial atencio
a productes d'origen animal com lactis, ous i derivats de la carn com els embotits.
Cal no sobrepassar les dosis recomanades.
c) Haura de ser equilibrada i variada.
d) Oli: s'utilitzara oli d'oliva verge extra en cru. Per a cuinar s'emprara preferentment
oli d'oliva verge extra o oli d'oliva verge.
e) Sal: es moderara, en tot cas, el seu consum i es recomana I'Us de sal iodada.
f) Els aliments que es proporcionen en qualsevol classe de mends garantiran la
igualtat en la diversitat alimentaria, siga per raons mediques, religioses o culturals, i
oferiran alternatives per a la seua adequada adaptaci6 alimentaria i nutricional a les
diferents circumstancies presentades.

C) Caracteristiques dels aliments:

El menjar oferit respectara el minim seguent d’aliments ecoldgics, frescos, de proximitat i
de temporada:

a) Els aliments, productes i/o ingredients utilitzats en I'elaboracio dels menus seran, com a
minim en un 15 % en pes d'agricultura ecologica, acreditats i certificats conforme als segells
del Consell de la Produccié d'Agricultura Ecologica de Valéncia (CAECV) o altres de
caracter semblant.

b) Els aliments, productes i/o ingredients de produccio ecologica utilitzats en I'elaboracio
dels menus seran variats quant a la tipologia: cereals, llegums, hortalisses, fruita fresca i
productes d'origen animal. Per al calcul del percentatge en pes previst en I'apartat anterior,
es realitzara un calcul global del conjunt dels grups d'aliments.

c) Les fruites, verdures i hortalisses hauran de ser fresques (producte no congelat, ni patit
processos d'ultracongelacio) i de temporada almenys en un 50 % en pes. Per a facilitar el
disseny dels menus, la conselleria competent en matéria d'agricultura i medi ambient
disposa d'un calendari de referéncia amb les varietats corresponents i recomanades en
cada estaci6, propies de la dieta mediterrania, a la Comunitat Valenciana:
https://comunica.gva.es/es/detalle?id=367856180&site=174859734
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d) Fruites, hortalisses i verdures: es presentaran netes i sanes, sense peces ni parts
danyades o colpejades, sense restes de terra, pedres, llimacs o cucs.

e) Les fruites, verdures i hortalisses, per motius de sostenibilitat social i ambiental i de
mitigacié de l'escalfament global, hauran de ser adquirides als productors primaris de
proximitat i canals curts de comercialitzacio. La quantitat de fruites, verdures i hortalisses
de proximitat sera, en pes, d'almenys un 50 %.

f) Els derivats lactis d'eleccio seran iogurt, quallada, brull sense sucre ni edulcorants afegits.
Estan permesos les postres i begudes homologues als lactis, elaborades amb aliments
d'origen vegetal, sense sucres ni edulcorants afegits.

g) Els ous servits seran dins de la numeracio 0-2.

h) Pa integral, cereals o els seus derivats preferentment integrals. Aquests seran sense
sucres ni edulcorants artificials afeqgits.

2. Prohibicié d'aliments i begudes no saludables.

En els ambits d'aplicacié del present programa no es permetra aliments i begudes que
complisquen les segients caracteristiques:

a) Caramels, confits i llepolies.

b) Brioixeria industrial rica en hidrats de carboni (superior al 49%), amb alt contingut en
greix (superior al 16 %) i amb elevada aportacio energetica (superior a 400 quilocalories per
cada 100 grams). Aquest criteri no s'aplicara per a aliments que no continguen sucres
afegits ni edulcorants artificials.

c) Productes d'aperitiu i similars fregits elaborats a base de farines de cereals, creilles o
escorces de porc.

d) Begudes refrescants i altres begudes que continguen una quantitat superior a 5 grams
per cada 100 ml de producte de sucres afegits. Aquest criteri no s'aplicara a I'orxata de xufa.
e) Begudes amb un contingut de cafeina superior a 150 mg/l.

Unicament es permetra productes envasats que complisquen els segients criteris
nutricionals:

a) No contindran més de 200 quilocalories per porcié envasada. Aquest limit no s'aplicara
als formatges, l'oli d'oliva, mantega, llegums, fruita seca i llavors crues o torrades, fruita
dessecada, conserves de peix, xocolate (minim 70 % de cacau), cereals i derivats.

b) No contindran més de 7,8 grams de greix total per porcido envasada. Aquest limit no
s'aplicara a llet sencera, iogurts, altres llets fermentades i formatges, ni a la fruita seca crua
o torrada ni a l'oli d'oliva i la mantega.

c) No contindran més de 2,2 grams de greixos saturats per porcid envasada. Aquest limit
no s'aplicara a llet sencera, iogurts, altres llets fermentades i formatges, ni a la fruita seca
crua o torrada, ni a I'oli d'oliva i la mantega.

d) No contindran greixos totalment o parcialment hidrogenats, a excepcid de les
contingudes naturalment en els aliments lactis i carnis.

e) No contindran més de 5 g de sucres afegits o lliures per porcié envasada. No s'aplicara
als aliments amb un contingut en sucre naturalment present superior a les quantitats
indicades en aquest apartat (fruites i hortalisses que no continguen sucres afegits). En la
llet i productes lactis no es comptabilitzara, a I'nora d'aplicar aquest limit, el sucre
naturalment present en la llet (lactosa) que aproximadament correspon a 4,8 g/100 ml.

f) Contindran un maxim de 0,5 g de sal (0,2 g de sodi) per porcié envasada.
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0) Els valors anteriorment referits per envas o porcio es refereixen a envasos o porcions de
50 grams per a aliments solids i de 200 ml en cas de liquids.

3. Caracteristiques del programa:

Reduccio dels residus i petjada ecologica. Els operadors que col-laboren en I'execucio
d'aquest programa hauran de garantir:

a) L’adequat reciclatge i la correcta separacio entre la porcié organica i la de la resta dels
residus generats en els centres en els quals es preste el servei.

b) Que el parament d'un sol Us només podra utilitzar-se en cas que es realitzen menjades
fora dels espais destinats per a menjar en els centres descrits en I'ambit d'aplicacié.

c) Promoure l'adquisicié de productes amb el minim d'embalatge possible i procurar que
aquests siguen reutilitzables pel proveidor i estiguen fets de materials biodegradables, fusta
o cartd amb Certificat Forestal Sostenible.

Reducci6 del desaprofitament i aprofitament d'aliments. Els operadors que gestionen els
serveis i el centre educatiu actuaran de manera preventiva per a evitar el desaprofitament
alimentari en totes les fases del servei.

Per a la comprovacio6 dels criteris del menu presentat es requereix la seglent rutina, amb
la condicio de poder fer seguiment i control en qualsevol moment del compliment d'aquests:

Recepcio de la comanda per part de la persona responsable de cada centre.

Emissié dels albarans de repartiment (doble copia dels albarans).

Transport fins a cada centre:

El transport es realitzara en vehicles degudament adequats quant a condicions
higienicosanitaries i hauran de mantindre les temperatures propies per a la
conservacio de cada aliment.

El repartiment es realitzara un dia en cada setmana completa, segons indicacions de
les cuines.

Lliurament d'albara prévia signatura de les dues copies d'aquests.

Recollida d'envasos reutilitzables (per exemple, caixes utilitzades per al transport).

Aquest programa té entre els seus objectius fomentar una alimentacio saludable i sostenible
en la comunitat educativa, impulsant la incorporacio d'aliments de proximitat, de temporada
i de produccio ecologica.

El foment d'una alimentacié saludable i sostenible en la Comunitat Valenciana es veu
suportat per les seguents normes i plans autonomics:

e DECRET 84/2018, de 15 de juny, del Consell, de foment d'una alimentacio saludable
i sostenible en centres de la Generalitat (vigent fins a l'aprovacio del projecte de
decret del Consell, pel qual s'estableixen els criteris per a garantir menus saludables
en serveis de restauracio col-lectiva de la Comunitat Valenciana. [2022/10964]
https://dogv.gva.es/val/resultat-dogv?signatura=2022/10964&L=0)

e DECRET 201/2017, de 15 de desembre, del Consell, pel qual es regula la venda de
proximitat de productes primaris i agroalimentaris.
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LLEI 26/2018, de 21 de desembre, de la Generalitat, de drets i garanties de la
infancia i adolescencia. [2018/12057].

LLEI 6/2022, de 5 de desembre, de la Generalitat, del canvi climatic i la transicio
ecologica de la Comunitat Valenciana.

Il Pla Valencia de Transicio Agroecologica

GLOSSARI:

a)

b)

d)

f)

Aliment de proximitat: producte primari, de la Comunitat Valenciana i els seus
transformats, que estiguen destinats a la venda en la Comunitat Valenciana, tal
com es defineix en el Decret 201/2017, de 15 de desembre, del Consell. Els
productes primaris sén aquells que es defineixen en l'article 2, apartat b, del
Reglament (CE) num. 852/2004 del Parlament Europeu i del Consell, de 29 d'abril
de 2004, relatiu a la higiene dels productes alimentosos.

Canals curts de comercialitzacio: venda pel productor/a primari/a i pels xicotets
elaboradors/as agroalimentaris/as a establiments de venda al detall, inclosos els
establiments de restauracio col-lectiva, que subministren o serveixen productes
alimentosos directament al consumidor/a final en I'ambit territorial de la Comunitat
Valenciana.

Derivats carnis: productes alimentosos preparats totalment o parcialment amb
carns o menudeses dels animals citats en el punt 1.1. de I'Annex | del Reglament
853/2004 del Parlament Europeu i del Consell de 29 d'abril de 2004 pel qual
s'estableixen normes especifigues d'higiene dels aliments d'origen animal
sotmesos a operacions especifiques abans de la seua posada al consum.
Productes d'origen animal (POAs): son els definits en el Reglament (CE)
853/2004, de 29 d'abril de 2004, pel qual s'estableixen normes especifiques
d'higiene dels aliments d'origen animal.

Produccio ecologica: I's de métodes de produccidé que complisquen el que
disposa el Reglament (UE) 2018/848 en totes les etapes de la produccio,
preparacio i distribucio, segons el definit en I'Article 3 del Reglament (CE) num.
834/2007 del Consell, de 28 de juny de 2007, sobre produccio i etiquetatge dels
productes ecologics i pel qual es deroga el Reglament (CEE) nim. 2092/91.
Aliment o producte ecologic: aliment o producte resultant de la produccio
ecologica segons el definit en 'Article 3 del Reglament (CE) num. 834/2007 del
Consell, de 28 de juny de 2007, sobre produccié i etiquetatge dels productes
ecologics i pel qual es deroga el Reglament (CEE) num. 2092/91. Els productes
de la caca i de la pesca d'animals salvatges no es consideraran productes
ecologics.
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ANNEX Ill. Centres designats per a desenvolupar el programa
Codi Denominacié Localitat Provincia Credit
03015191 |CEIP GLORIA FUERTES ALACANT Alacant 7.750,00 €
03011057 |CEIP MONTE BENACANTIL ALACANT Alacant 7.750,00 €
03001854 |CEIP OSCAR ESPLA ALACANT Alacant 7.750,00 €
03000710 |CEIP SAN ROQUE ALACANT Alacant 7.750,00 €
03009968 |EI EL TOSSALET ALACANT Alacant 7.750,00 €
03010211 |CEIP GABRIEL MIRO BENIDORM Alacant 7.750,00 €
03003048 |CEIP LEONOR CANALEJAS BENIDORM Alacant 7.750,00 €
03012268 |CEIP BERNAT DE SARRIA CALLOSA D'EN SARRIA Alacant 7.750,00 €
03003565 |CEIP RAFAEL ALTAMIRA CAMPELLO (EL) Alacant 7.750,00 €
03016080 |CEIP PLAYAS DE ORIHUELA DEHESA DE CAMPOAMOR Alacant 7.750,00 €
03004338 |CEIP SAN FRANCISCO DE ASIS DOLORES Alacant 7.750,00 €
03011069 |CEIP MIGUEL HERNANDEZ ELX Alacant 7.750,00 €
03007200 |CEIP FERNANDO DE LOACES ORIHUELA Alacant 7.750,00 €
03007251 |CEIP VIRGEN DE LA PUERTA ORIHUELA Alacant 7.750,00 €
03007561 |CEIP COMARCAL L'ALFAS PEDREGUER Alacant 7.750,00 €
03015211 |CEIP MEDITERRANEO PILAR DE LA HORADADA Alacant 15.500,00 €
03007509 |CEIP SAN BARTOLOME SAN BARTOLOME Alacant 7.750,00 €
03008198 |CEIP GLORIA FUERTES SAN MIGUEL DE SALINAS Alacant 7.750,00 €
03008290 |CEIP SANTA ISABEL SANT VICENT DEL RASPEIG Alacant 7.750,00 €
03015233 |CEIP NUESTRA SENORA DEL ROSARIO TORREVIEJA Alacant 15.500,00 €
12000455 |CEIP MARQUES DE BENICARLO BENICARLO Castell6 15.500,00 €
12007139 |CEIP CARDENAL TARANCON BORRIANA Castell6 7.750,00 €
12003882 |CEIP MESTRE VICENT ARTERO CASTELLO DE LA PLANA Castelld 7.750,00 €
12002099 |CEIP DEAN MARTI ORPESA Castell6 7.750,00 €
12006615 |CEIP LA MEDITERRANIA ORPESA Castell6 7.750,00 €
12002105 |CEIP JAIME SANZ PENISCOLA Castell6 7.750,00 €
12006779 |CEIP JAUME | VINAROS Castell6 7.750,00 €
46018953 |CEIP LA MURTERA ADOR - PALMA DE GANDIA Valéncia 7.750,00 €
46000900 |CEIP NUESTRA SENORA DEL CARMEN ALDAIA Valéncia 7.750,00 €
46000997 |CEIP ORBA ALFAFAR Valéncia 7.750,00 €
46016518 |CEIP FERNANDO DE LOS RiOS BURJASSOT Valéncia 7.750,00 €
46002696 |CEIP JOSE BOQUERA OLIVER CARCAIXENT Valéncia 7.750,00 €
46002741 |CEIP PARE GUMILLA CARCER Valéncia 7.750,00 €
46004164 |CEIP CERVANTES GANDIA Valéncia 7.750,00 €
46004188 |CEIP JOAN MARTORELL GANDIA Valéncia 7.750,00 €
46004231 |CEIP ROIS DE CORELLA GANDIA Valéncia 7.750,00 €
46004863 |CEIP SANT MIQUEL LLIRIA Valéncia 7.750,00 €
46025465 |CRA LA SERRANIA LOSA DEL OBISPO Valéncia 7.750,00 €
46005922 |CEIP LLUIS VIVES OLIVA Valéncia 7.750,00 €
46006094 |CEIP LA SOLANA ONTINYENT Valéncia 7.750,00 €
46008704 |CEIP LOPE DE VEGA TORRENT Valéncia 7.750,00 €
46012537 |CEIP AUSIAS MARCH VALENCIA Valéncia 7.750,00 €
TOTAL 348.750,00 €
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